
Individuazione dei principali indicatori chimici 
e microbiologici e le condizioni da simulare. 
Focus su:
✓Requisiti cogenti di etichettatura e di 
valutazione della SL
✓Valutazione dello stato alternativo di un 
alimento
✓SL accelerata e metodi microbiologici  
✓Valutazione dei parametri sensoriali
✓Formulazione di alimenti con il minimo 
impiego di additivi
✓Ingredienti alternativi agli additivi 
correntemente impiegati 
✓Normativa di riferimento e casi di contenzioso

CORSO DI FORMAZIONE 
 

CORSO SETTORE ALIMENTARE 
IN MODALITÀ E-LEARNING

DESTINATARI
Tecnologi, dipendenti, collaboratori di aziende 
settore Alimentare e Commercio, Hotel e 
Ristoranti

DURATA
 8 ore di lezione 

previste nei giorni 9, 14, 15 e 17 aprile 2020

ADESIONI
Le adesioni dovranno pervenire entro il 
giorno 7 APRILE 2020, INVIANDO IL MODULO DI 

PARTECIPAZIONE ALL’INDIRIZZO E MAIL 
daniela.scimia@agenziaperlosviluppo.aq.camcom.it

COSTO GRATUITO
(formazione a favore del Tessuto 

imprenditoriale della provincia dell’Aquila)

Coordinamento e organizzazione del corso 
Agenzia per lo Sviluppo - Ufficio Formazione

0862667222
0862441690

daniela.scimia@agenziaperlosviluppo.aq.camcom.it

Il corso ha lo scopo di approfondire la 
normativa vigente e il nuovo Reg. (UE) 
2018/848 applicabile dal 2021 e saranno 
analizzati i seguenti temi:
✓Bio: evoluzioni e opportunità nel canale 
della GDO
✓Il nuovo Reg. UE 2018/848: cosa cambia  
✓Etichettatura dei prodotti “bio”
✓ Il packaging: plastiche, materiali attivi e 
intelligenti, normativa, aspetti tossicologici, 
smaltimento
✓Aspetti sanzionatori connessi alla 
commercializzazione 
✓Gli organismi di controllo: regolamentazione 
e attività

MODULO N. 1
Studio della Shelf Life dell’alimento

MODULO N. 2
Alimenti biologici: dalla normativa 

vigente al nuovo Reg. 2018/848

COSA SERVE
un computer, una connessione internet, 
cuffie per audio/listening. In alternativa, un 
cellulare/tablet.


